
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lebensmitteltechniker (m/w/d) 
 
 

Ihre Aufgaben 
▪ Begleitung des gesamten Produktionsprozesses unter Berücksichtigung aller 

qualitätssichernden Anforderungen 
▪ Unterstützung bei der Überprüfung und Weiterentwicklung der 

Lebensmittelsicherheitskonzepte (HACCP, Food Denfence, Food Fraud) 
▪ Durch Ihre Nähe zur Produktion ist die Durchführung von chemischen, physikalischen und 

mikrobiologischen Analysen & Qualitätskontrollen im Rahmen von 
Wareneingangskontrollen, Produktionsüberwachungen und Fertigwarenkontrollen ein 
wichtiger Bestandteil Ihrer Tätigkeit 

▪ Unterstützung bei der Reklamationsbearbeitung 
▪ Vorbereitung und Durchführung von sensorischen Produktbewertungen 
▪ Sie unterstützen bei der Vorbereitung und Durchführung von Audits 

 

Ihr Profil 
▪ Einschlägige Ausbildung (HTL-LMT, HLW, Lehre Lebensmitteltechnik,…) Erfahrung in einem 

lebensmittelproduzierenden Unternehmen von Vorteil 
▪ Hohes Maß an Qualitätsbewusstsein und Hygieneverständnis 
▪ IFS- und HACCP-Kenntnisse von Vorteil 
▪ Bereitschaft zum Schichtbetrieb 
▪ Eigeninitiative, Flexibilität und Einsatzbereitschaft runden Ihr Profil ab 

 

Unser Angebot 
▪ sicherer Arbeitsplatz in einem traditionsreichen und international expandierendem 

unternehmen 
▪ flache Hierarchien – damit kurze und effiziente Entscheidungswege 
▪ einen Job im Grünen mit staufreiem Arbeitsweg und ausreichend Parkplätze 
▪ gemeinsame Mitarbeiteraktivitäten und Veranstaltungen 
▪ das Mindestentgelt für diese Position entspricht dem Kollektivvertrag der Nahrungs- und 

Genussmittelindustrie € 2.144,28, eine Überzahlung ist, abhängig von Qualifikation und 
Erfahrung, selbstverständlich   
 


